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PROIZVODNJA MEDU V KROZNEM
emisije toplogrednih plinov (CO2), povezane s prevozom pro-
GOSPODARSTVU vodovizmedu. A

Projekt In2Local, ki poteka v okviru slovensko-madZarskega

GRADIVO ZA USPOSABUANJE ZA Cezmejnega sodelovanja, je namenjen spodbujanju razvoja

PRIDELOVALCE MEDU kroznega gospodarsjcva v I.<me't|Jskem. sektorju z zagotavlja-
njem podpore lokalnim proizvajalcem in predelovalcem. V po-

Z vidika kroZnega gospodarstva se pridelava in prodaja medu govorih s pridelovalci smo prepoznali Stevilne dobre prakse,
Se vedno izvajata na naCeloma okolju prijazen in z viri ucin- vendar pogosto opazamo, da zaradi pomanjkanja informacij
kovit nacin, kot je bilo to tradicionalno. Embalazni materiali, pogosto ne poznajo sodobnih resitev in jih ne uporabljajo.
potrebni za skladiS¢enje in prodajo medenih proizvodov, so

vecinoma primerni za ponovno uporabo (npr. steklo, karton),

vendar se zaradi pomanjkanja loCenega recikliranja ve¢inoma
odlagajo med meSane odpadke. Le najbolj ozaveSceni kupci
vrnejo prazne steklenice lokalnemu proizvajalcu za ponovno

polnjenje. Kar zadeva energetske tokove, je potrebno omejiti
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KAJ JE KRATKA PREHRANSKA VERIGA IN

ZAKAJ JE DOBRA?

Z nakupom lokalnih proizvodov bistveno skrajSamo distribu-
cijsko verigo in hkrati pomagamo podeZelskim proizvajalcem
ali predelovalcem, da obstanejo na trgu. Na ta nacin se obli-
kuje tako imenovana kratka prehranska veriga. Njeno bistvo
je, da kakovostno hrano dobimo neposredno od proizvajalca

- ali z vkljucitvijo €&im manj posrednikov - zato kupujemo do-

mace, sveze in okusne izdelke za na naso mizo.

Zakaj podpirati kratko prehransko verigo in lokalnega pride-

lovalca?

«  Z okoljskega vidika je izijemno pomembno, da izdelku ni
treba prepotovati na tisoCe kilometrov - s tem se zmanj-
Sata onesnazevanje zraka in izpusti CO2 - za prodajo sve-
zih, lokalnih izdelkov pa je potrebno veliko manj embalaz-
nega materiala.

+  Spoznamo proizvajalcain e nam je hrana, ki smo jo kupili
prinjem, v3ec, ga lahko kadar koli z zaupanjem pois¢emo.

+  Z nakupom lokalnih izdelkov podpiramo kmete in tako
prispevamo k njihovemu prezivetju.

+  MoZno se je pridruZiti nakupovalni skupnosti ali skupnos-
ti koSaric, kjer si lahko izmenjujemo recepte, prakse, na-
Cine predelave in drugo koristno znanje.

«  Na kmetiji lahko osebno izkusimo, kako je Zivilo pridela-
no/predelano, ali pa sami naberemo sveze sadje in zele-
njavo.

+ V nakupovalni skupnosti ali skupnosti koSaric lahko na-
roCene izdelke obi¢ajno prevzamemo enkrat tedensko in
navezemo osebni stik z mnogimi drugimi ozaveScenimi
potrosniki.

+  Vse bolj priljubljene so tudi kmecke trznice, kjer lahko
izbiramo med Siroko paleto domacih izdelkov in z njimi
razvijamo osebni stik.

+  Danes Stevilni pridelovalci svoje sveze pridelke ponujajo
prek spleta, ki jih po narocilu dostavijo na dom, pri ¢emer
izkoriS€ajo predvsem kratko dobavno verigo.

Vredno se je ozreti po MadZzarski, kjer ve¢ dobro delujocih

kratkih dobavnih verig krepi pomen lokalnih proizvodov, po-

maga pridelovalcem in pri kratkih dobavnih verigah.

Podjetje Zala Open Doors so ustanovile druzinske kmetije, ki

same proizvajajo okusne sokove, sirupe, zelis¢ne pripravke in

proizvode iz mangalice. Podjetje ima spletno trgovino, kjer je
mogoce dobrote kupiti neposredno od pridelovalcev, obisko-
valci pa si lahko tudi sami ogledajo proizvodnjo izdelkov: sami
si lahko izdelajo tudi marmelado, sirup in sladkorne preste iz

Zale. Tako se lahko prepricajo, da je lokalna hrana pripravlje-

na v Cistih in zanesljivih pogojih. Obstajajo tudi portali, kjer

lahko obiskovalci rezervirajo mizo za kosilo ali ve€erjo in se
prepustijo gastronomskim uzitkom ter na enem mestu po-
skusijo jedi, pripravljene iz izdelkov veC proizvajalcev.

Eden od nacinov zagotavljanja kratkih dobavnih verig je do-

stava lokalnih proizvodov na dom, ki zagotavlja, da so na dru-
Zinsko mizo dostavljeni visokokakovostni proizvodi zanesljivih
pridelovalcev. Primer dobre prakse je spletna stran FoodHub,
preko katere lahko preverimo kakovost naroCenega izdelka
in zanesljivost pridelovalca. Foodhub povezuje male proizva-
jalce, ki proizvajajo svezo, kakovostno in trajnostno pridelano
hrano, z lokalnimi potrosniki, podjetji in restavracijami. Zah-
valjujo¢ Foodhubu smo lahko varno dostopamo do odli¢ne
hrane lokalnih proizvajalcev.

Vir: kisleptek.hu

PRIMER KRATKIH DOBAVNIH VERIG
PRESKRBE S HRANO - KONCEPTI IN
MADZARSKE DOBRE PRAKSE

V sodlovanju z Raziskovalnim inStitutom za ekoloSko kmetij-

stvo (OMKi), ZdruZenjem ozaveicenih kupcev in ZdruZenjem

malih proizvajalcev v okviru mednarodnega projekta CO-FRE-

SH je bila pripravljena publikacija z naslovom Primeri kratkih

dobavnih verig preskrbe s hrano - koncepti in madzarske dob-

re prakse, s pomocjo katere se lahko zainteresirana javnost

seznani s konceptom, oblikami in nekaterimi dobrimi praksa-

mi kratkih dobravnih verig preskrbe s hrano. Obstaja veliko

primerov kratkih dobravnih verig preskrbe s hrano, med kate-

rimi lahko potro3niki izbirajo in se pridruzijo podpori lokanim

sistemom preskrbe s hrano.

V publikaciji je predstavljeno:

*  Kajje kratka dobavna veriga preskrbe s hrano?

+  Kako deluje kmetijstvo, ki ga podpira skupnost?

+  Kateri so madzarski primeri skupnostnega kmetovanja in
kje se jim lahko pridruzite?

+  Zakaj so koristi kratkih dobavnih prehranskih verig?

Publikacijo na 22 straneh lahko prenesete s spletne strani

OMKi:

https://biok hu/kiadvanyok/
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CEBELARSTVO NEMETH
ALSONEMESAPATI, OKROZJE ZALA

Cebelar Zsolt Németh, ¢lan zdruZenja Séjtér and Region Ho-
ney Association, ki je leta 2006 prejel nagrado za cebelarja
leta, meni, da je pomembno, da svoje panje seli predvsem na
obmodja varstva krajine, na kraje, ki so dale¢ od prometa in na
najbolj nedotaknjena obmocja, tako da lahko Cebele nabirajo
ne le okusen, ampak tudi ¢im bolj Cist med, brez kemikalij.
Poleg tega daje velik poudarek uporabi razlicnih okoljskih
reSitev, na primer redno se odpravlja na dostave po Budim-
pesti, med katerimi lahko kupci osebno prevzamejo izdelke,
naroCene prek spleta na navedenih lokacijah in ob navedenih
urah, s ¢imer prihranijo stroske dostave paketov. Med ogle-
dom je mogoce vzpostaviti osebni stik s strankami, kar prav
tako pripomore k ve¢jemu zaupanju v izdelke. Prav tako se
mu zdi pomembno, da se med proizvodnjo ¢im vec reciklira,
ne le materialni odpadki, temvec tudi organski.

V zvezi s teZavami je Zsolt Németh dejal, da je eden najvecjih
izzivov za lokalne proizvajalce medu ta, da kitajski masovno
proizvedeni med nizke kakovost preplavljajo madzarski trg,
poleg tega pa so obicajno cenejsi od izdelkov lokalnih cebelar-
jev. Ti izdelki obi¢ajno prihajajo ,v razsutem stanju” brez indi-
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vidualne embalaZe in se prodajajo predvsem v vecjih Zivilskih
verigah. Izziv Cebelarjem predstavlja tudi odvisnost od vreme-
na, proizvajalci pa v primeru visje sile ne dobijo ustreznega
nadomestila. Nacionalna Cebelarska zveza podeljuje manjse
subvencije, ki pa ne morejo resiti tezav s prodajo, manjkajo
pa tudi obseZnejSe drzavne subvencije. Delo Cebelarjev pa
dodatno oteZujejo razli¢ni upravni postopki. Se eden od izzi-
vov, s katerimi se soocajo lokalni pridelovalci, sta staranje in
ukinjanje druzinskih kmetij, saj se mladi neradi lotevajo ener-
getsko intenzivnega dela, povezanega s pridelavo medu, pri-
manjkuje pa tudi programov za promocijo Cebelarjenja.

https://www.nemethmeheszet.hu/
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